Restaurants que participen als Dijous d’Art i Gastronomia
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Canelons de peix i marisc estil “Marola”
Calamars saltejats i flambejats

Xarrup de mojito

Coca de pa torrada amb tomaquet

Vi Blanc de blancs, aigua i cafe

Preu: 25€ iva inclos (dinar i sopar, fins al 30 de setembre)

Restaurant Marola
Passeig dels Anglesos, 6
Tel. 9379132 00

Torradetes amb anxoves o
Amanida de tres enciams i formatge fresc de cabra

Fonda Manau
Sant Josep, 11
Tel. 9379104 59

Vedella amb bolets o
Calamars saltats amb mongetes del ganxet

Xarrup de llimona (fet a casa) o
Copa de crema de taronja amb maduixes

Aigua i vi de la casa; cafe
Preu: 25€ iva inclos (dinar i sopar, fins al 31 doctubre)

La Bodegueta Gazpacho o Vichyssoise

La Riera, 36
Tel. 93 79153 55

Calamarcets a la planxa o a l'andalusa o
Sardines a la brasa

Xarrup de mandarina o

Xarrup de coco

Aigua, vi o copa de cava

Preu: 19€ iva inclos (només sopar, fins al 31 doctubre)

La Tasqueta de Timbal d’Escalivada amb Anxoves del Cantabric i Reduccié de
Caldes vinagre de Modena
La Riera, 10

Fideua, Paella o Arros Negre
Tel. 937913272

Pa de Can Sola, sucat amb tomaquet

Terrina de Platan Flamejat amb Gelat de Vainilla, Regat tot

amb Xocolata Calenta (fet a casa)

Aigua, vi recomanat, cervesa o refresc

Preu: 25€ iva inclos (només dinar, fins al 15 de setembre)
El Vellard Amanida de fruits secs amb vinagreta de mel i modena o
CamiRal, 18 Mousaka d’alberginies gratinada amb beixamel o

Espaguetis a la putanesca (tomaquet, oliva negra, anxova,
Tel. 9379100 03 taperes, alfabrega)

*El menu d’El Vellard pot variar.
Consulteu préviament

Bracets d’anec confitats i rostits amb patates al forn o
Suquet de llug fresc amb musclos i gambes o
Botifarra de pages amb mongetes i all | julivert

Pa, postres casola, aigua o vi
Preu: 11,90€ iva inclos (només dinar, fins al 31 d'octubre)

Restaurant Voramar
Passeig de Mar, 10
Tel:: 93791 09 44

Amanida verda o musclos al vapor

Paella o Fideua

Postres de la casa. Aigua, vi de la casa i cafe
Preu: 25€ iva inclos (només dinar, fins al 15 de setembre)

Restaurant El Jardi

Riera de Torrentbg, 1
(Alfinal de la Riera de Caldes, facil
d'aparcar o 5" caminant des de la Fundacic)

Tel. 937912123

Torrada amb Embotits de la vall de Camprodon o
Tomaquet de temporada amb ventresca o
Alberginies farcides

Peus de porc guisats o
Vedella amb bolets o
Galtes a la brasa amb patates fetes al moment

Trufes amb nata
Viiaigua o beguda i café

Preu: 25€ iva inclos (dinar i sopar, fins al 31 doctubre)
Més informacié:

Punt d’Informacié Turistica
Fundacié Palau

LaRiera, 54 Tel. 937 913 593
www.fundaciopalau.cat

Oficina de Turisme de Caldes d’Estrac
“La Fabriqueta” (entrada pel Cami Ral, 5-9)
Tel. 937 910 588
www.caldetes.cat/turisme

Organitza: Participen:
a a FUNDACIO PALAU
[l [l CENTRE D'ART
Caldes dEstrac

i els restaurants relacionats

Ajuntament de Caldes d'Estrac
Area de Promocié Economica i Turisme

ELS DIJOUS D'AQUEST ESTIU,
ART 1 GASTRONOMIA
A CALDES D'ESTRAC

APUNTA'T AL PACK:
FuUNDACIO PALAU + RESTAURANTS ADHERITS

En queé consisteix?

Visiteu la Fundacié Palau de Caldes, un centre dart que acull la
col-leccié privada d'obres de Picasso més important de lestat
espanyol, a més d'obres dartistes catalans de primer ordre com
ara Tapies, Joan Pong, Perejaume o Miquel Barcelé. | gaudiu, a
més, d'un dinar o sopar especial de cuina mediterrania en un
dels millors restaurants de Caldes.

Com fer-ho?

El preu del menu que trieu inclou la visita a la Fundacié Palau.
Préviament, cal fer la reserva al restaurant escollit, on us lliuraran
el tiquet d'entrada a la Fundacid. Podeu fer la visita abans o després
de l'apat. Tingueu en compte els horaris de la Fundacié Palau: juliol
al 15 setembre d'11 a 20h; del 16 de setembre al 31 doctubre de 10,30
al4hide16 a18h.

Loferta és valida tots els dijous fins al 31 doctubre de 2014.
(Consulteu, pero, condicions especifiques de cada restaurant)

Una ocasio unica per gaudir de l'art universal
i de la bona cuina.



